LA ROCAILLE

LA BLONDE 85.15

Recette de Vigneron - 5% vol - Brassee avec
Olivier, Brasserie la Such’

Fermentation Haute avec une garde de
longue duree

A savourer dans un verre type Ballon a une

température de 4 - 5° C

Compagne idéale d'une fin de journée et de
moments de convivialité

DEGUSTATION

e Assemblage de deux malts qui donnent une robe
dorée avec des reflets roux. Mousse épaisse et
persistante

e Aromatique intense sur des notes de céréales et de
fruits blancs a noyau

e Une bouche équilibrée. L'attaque légere évolue vers
du volume et du corps. Le final laisse apparaitre une
amertume maitrisée accompagnée des notes de
houblon légerement fruitée. Belle longueur.

Le chateau La Rocaille est une propriété viticole des Graves située a Podensac - Famille LAMAISON -
chateaularocaille@orange.fr



